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Bollefrua: ett ar som
Bloggefrue!

Da jeg logget meg pa wordpress i dag, fikk jeg beskjed om at
det er et ar siden jeg ble Bollefrua. Det far en si! Absolutt
verdt a feire. 0g skal jeg si det selv, sa bakte jeg noe
fabelaktig i dag. Helt tilfeldig! Mer om det i morgen.. []


https://bollefrua.no/2013/06/30/bollefrua-ett-ar-som-bloggefrue/
https://bollefrua.no/2013/06/30/bollefrua-ett-ar-som-bloggefrue/

Hvis jeg skal forsgke a oppsummere det siste aret, rent
bloggmessig, sa er jeg i grunnen veldig forngyd. Jeg koser meg
som Bollefrue! 0g aller mest er det hyggelig at dere leser det
frua skriver. 0g kommer med tilbakemeldinger, det er fint.
Bloggen har per dags dato 85 epostfglgere, det er jo 85 mer
enn i fjor. Den har hatt 128124 sidevisninger, best ever var
15 februar med 6591 visninger! (Lesernes VG, ma vite..) Jeg
har skrevet 210 innlegg! Mennesker fra 90 land har vart innom


http://bollefrua.no/wp-content/uploads/2013/06/bollefrua-1c3a5r.jpg

her. Kjekt!

De mest populazre oppskriftene er helt klart foccaciabrgdene
mine og da spesielt dette (trykk pa bilder for a komme til
oppskrift):

]

En annen leserfavoritt er pavlovaen min. Med den vant jeg ogsa
en plass i arets Coop-kalender! (Miss May..)

]

Mine enkle, grove rundstykker er ogsa mye i vinden:

(=]

Her kommer noen av mine egne favoritter (bare klikk pa bilde,
sa er det strake veien til oppskriften):

(]
(]


http://bollefrua.wordpress.com/2013/01/11/klassisk-foccacia-med-rosmarin-og-havsalt-trinn-for-trinn/
http://bollefrua.wordpress.com/2012/08/11/pavlova-na-kan-hvem-som-helst-fa-en-russisk-ballettdanser-i-stua-si/
http://bollefrua.wordpress.com/2013/02/19/enkle-grove-rundstykker-helt-sjef/
http://bollefrua.wordpress.com/2013/04/14/fabelaktig-formkake-med-blabaer-og-lemon-curd/
http://bollefrua.wordpress.com/2012/12/10/sashimi-superfood-for-superslitne-superfruer/
http://bollefrua.wordpress.com/2012/10/29/bollefrua-vs-vivienne-westwood-ikke-akkurat-uavgjort/

]

Jeg kunne visst holdt pa en stund, merker jeg. []

Hvor gar sa veien videre for Bollefrua? Jeg fortsetter i
allefall! Men jeg tenker pa at bloggen trenger en facelift,
bare sa det er sagt. Hvis noen har noen ideer eller kunnskap a
dele, sad tar jeg i mot forslag med takk.

Sa til alle mine kjare lesere: Takk for at dere finns og for
at dere stikker innom frua! Stay tuned. <3 Klem fra Astrid


http://bollefrua.wordpress.com/2013/06/19/bollefruas-innbakte-polser-rett-og-slett-svinegode/
http://bollefrua.wordpress.com/2012/11/18/marinerte-kyllingvinger-fra-stange-asian-style/

