Hjemmelaget chips og dipp

Vi har alle vert der.

Statt i butikken og tenkt: Chips? Nei, det trenger jeg ikke.
Sa kommer kvelden. 0G DU TRENGER CHIPS.

Det er i sanne stunder du behgver denne oppskriften:
Chips:

2 poteter

solsikkeolje eller olivenolje

litt havsalt

Dipp:

2 dl romme

0,5 ts paprikapulver


https://bollefrua.no/2020/05/20/hjemmelaget-chips-og-dipp/

1 ts urtesalt

1 ts lokpulver

0,5 ts hvitlekspulver
0,5-1 ts flytende honning

Start med dippen. Bare bland alle ingrediensene 1 ei litta
skal. Sett kaldt.

Skj®r sa potetene i skikkelig tynne skiver. Det beste er om du
har en mandolin, men hvem har vel det? Du kan ogsa bruke en
ostehgvel, potetskreller osv. Legg skivene utover tgrkerull og
legg mer tgrkerull over. Klapp pa tegrkerullen over potetene,
sa de blir sa tgrre som mulig.

Finn frem en tallerken som far plass i mikroen din og klipp et
stykke bakepapir til, slik at det passer pa tallerken. Pensle
tallerkenen med olje og legg skiver av poteter tett pa papiret
uten at de overlapper. Strg over litt salt.

Stek potetene pa hgy varme i mikroen i 3-5 minutter, til
potetene er sprg. Fglg med sa de ikke blir brent! Gjenta dette
til alle potetskivene er stekt.

Chips og kjarlighet fra Bollefrua.

KOS DEG.






