Megadigg brownie med ostepop-
og melkesjokoladetopping
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I kveld far du oppskriften pa en sinnsykt god kake med ostepop
og store mengder melkesjokolade. Altsa, hva kan bli bedre enn
det? Kaken er som en brownie i konsistensen og balanserer fint
salt og sgtt. Den smaker egentlig litt som kvikklunsj, sa du
ma ikke digge ostepop for & like kaken. Men fordel om du liker
kvikklunsj, seff. [ @nsker deg en god uke! Sender ut virtuelle
klemmer og masse kjarlighet. <3
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Du trenger:

Til kaken:

150 g meierismagr

150 g melkesjokolade, grovhakket
3 dl sukker

1 ts vaniljesukker

1 klype salt

2 ss kakao

2 egq

3 dl siktet hvetemel

Til toppingen:

80-100 g ostepop (den fra Remas eget merke funker fint)
ca 400 g melkesjokolade, grovhakket

Slik lager du kaken:

Sett ovnen pad 175 grader. Smelt smgret i en stor gryte. Dra
gryten vekk fra varmen og ha 1 (fgrste mengde) sjokolade. La
den sakte smelte i smgret. Bland sukker, vaniljesukker, salt
og kakao i en liten bolle. Ha det over i gryten sammen med
egget og bland til en rgre. Sikt i melet og bland igjen til en
jevn rgre. Kle en springform ca 23 cm i diameter med bakepapir
og hell rgren over 1 formen. Stek midt i ovnen 1 ca 22
minutter og la kaken avkjgle pa en rist. Nar kaken er kald
fordeler du ostepopen over Kkaken. Smelt resten av
melkesjokoladen over vannbad og fordel sa jevnt du kan over
ostepopen. Sett kaken i kjgleskapet en times tid sa sjokoladen
far stivnet.

Oppskriften fant jeg i bladet Hembakat
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