Enkle lakseruller

Vet du hva jeg plutselig har oppdaget? Det har jo jaggu blitt
november! S3a i kveld kjgrer jeg en myk oppvarming til
selskapssesongen med disse enkle lakserullene som bade kan
brukes som apertif, fingermat eller til og med forrett. Men

vet du hva jeg ogsa har oppdaget i kveld? De er jaggu gode som
kveldsmat og. []

Du trenger:

(ca 16 stk)

2 ss sngfrisk

1 ss creme fraiche


https://bollefrua.no/2016/11/02/enkle-lakseruller/

1 handfull dill, finhakket

saft av ca 0,5 sitron (smak deg frem)
2-3 ss kapers

2 handfuller ruccula

150 g rokelaks i skiver

2 lefser

Slik gjgr du:

Rgr sammen sngfrisk, dill og creme fraiche og smak til med
sitron.

Fordel blandingen pa lefsene og smgr utover. Legg pa laks,
ruccula og kapers og rull tett sammen.

Skjar hver rull i atte biter. Skjer fgrst pa skra, sa rett, sa
pa skra, sa rett osv. P& denne maten kan de std rett opp pa
fatet og se fine ut. [J

Kos deg.
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