Rabarbrakake med vaniljekrem
— . —

Har du rabarbra? Kjenner du noen som har rabarbra? Eller vet
du om et sted du kan rappe rabarbra? Da ma du bake denne myke,
saftige og super vaniljete rabarbrakaken! 0g hvis svaret pa
alle spgrsmalene ovenfor er nei, kan du bytte ut rabarbra med
eple. Blir sabla godt uansett! []

Du trenger:

200 g mykt smor

1,2 dl sukker

2 egg

3 dl siktet hvetemel

1 ts bakepulver
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40 g vaniljesauspulver

1-2 stilker rabarbra, i tynne skiver

smeltet smor, sukker og kanel til toppen

ca 2 dl vaniljekrem (kjop ferdig eller bruk oppskrift under)
Vaniljekrem:

2 dl melk

1 dl flete

3 5SS Sukker

1 ts vaniljesukker med vanilje eller fro fra en vaniljestang
1 ss potetmel

2 eggeplommer

Slik lager du vaniljekrem:

Ha alle ingrediensene 1 en liten kjele og varm opp til
kokepunktet mens du rgrer/visper konstant. Blandingen skal
ikke koke, men vil tykne like under kokepunktet. Hell kremen
over i en bolle og dekk med plast tett inntil kremen for a
hindre snerk. Avkjgl 1 kjgleskap. Du kan gjerne lage kremen
dagen fgr.

Slik lager du kaken:
Sett ovnen pa 170 grader.

Ha bakepapir i bunnen og smgr kantene i en form som er ca 21cm
i diameter. Pisk smgr og sukker hvitt. Pisk inn ett og ett
egg. Rgr inn mel, bakepulver og vaniljesauspulver. Bre
halvparten av deigen i bunnen av formen. Smgr et lag med
vaniljekrem over deigen. Fordel resten av deigen over
vaniljekremen og legg over rabarbrabiter pa toppen. Pensle med
litt smeltet smgr og strg over sukker og kanel. Stek midt 1



ovnen i 60 minutter. Avkjel kaken i formen pa rist. Serveres
som den er eller med litt god is. KOS DEG.




